
Erläuterungen zu unseren Angeboten auf der Speisekarte 
 

Allergene 
 

Gluten: A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel 
B: Krustentiere 

C: Eier 
D: Fisch 

E: Erdnüsse 
F: Soja 
G: Milch 

Schalenfrüchte: H1: Mandeln, H2: Haselnüsse, H3: Walnüsse, H4: Cashewnüsse, H5: Pecannüsse, H7: Pistazien 
I: Sellerie 
J: Senf 

K: Sesamsamen 
L: Schwefeldioxid, Sulfite 

M: Lupinen 
N: Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfisch) 

 
13: Gentechnisch verändert 

 
 

Zusatzstoffe (und gleichgestellte Stoffe) 
 

1: mit Farbstoff 
2: mit Süssungsmitteln 
3: enthält Phenylalanin 

4: mit Konservierungsstoff, Nitropökelsatz oder Nitrat 
5: mit Antioxidationsmittel 

7: geschwefelt 
8: geschwärzt 

9: mit Phosphat 
10: gewachst 
11: chininhaltic 

12: koffeinhaltig 
 

 
 
 
 

Für Inhaltsstoffe der Gerichte auf der Tafel und im Zweifel  
fragen Sie bitte unser Personal. 

 


